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WYKONUJEMY TORTY PIĘTROWE
 WEDŁUG ŻYCZENIA KLIENTA



 NASZE TORTY
duży (Ø30cm)

22-24 porcji 

średni (Ø25cm)

16-18 porcji

     mały (Ø20cm)

        10-12 porcji

TORT 
RAFAELLO

TORT BITA ŚMIETANA
   Z OWOCAMI

   TORT 
KREMOWY

TORT 
CZEKOLADOWY

TORT 
ORZECHOWY

TORT 
MALINOWY

TORT 
   GRUSZKOWY

   TORT 
CAPPUCCINO

TORT 
SZWARCWALDZKI

TORT 
FANTAZJA

  TORT 
BEZOWY

TORT CZEKOLADOWY
   Z WIŚNIAMI

   TORT 
SZAMPAŃSKI

TORT Z JADALNYM 
ZDJĘCIEM OPŁATKOWYM

TORT W
MARCEPANIE 

TORT 
SEZONOWY

TORT 
   MAKOWY

   TORT 
„NAKED CAKE”

TORT 
ANANASOWY

TORT 
SNICKERS

TORT KREMOWY
Z WKŁADKĄ KOKOSOWĄ

   TORT CZEKOLADOWY 
   Z WKŁADKĄ FIGOWĄ

   TORT 
JOGURTOWY

TORT CZEKOLADOWO-
PORZECZKOWY 

TORT 
MARAKUJA

TORT BROWNIE
Z KOKOSEM I MALINAMI

     TORT BROWNIE 
 Z CZARNĄ PORZECZKĄ

TORT PREMIUM 
 PISTACJOWY

             TORT
KAJMAKOWY 

TORT 
WIOSENNY



TORTY KOMUNIJNE

DEKORACJA 
STANDARDOWA

TORT KSIĄŻKA

DEKORACJA 
„DRIP KOMUNIJNY”

DEKORACJA BIAŁY ZAMSZ Z ŻYWYMI KWIATAMI

DEKORACJA
  KOMUNIA 1

DEKORACJA
 KOMUNIA 2

DEKORACJA
 KOMUNIA 3

WIANUSZEK + TOPPER TORT KIELICH

FIGURKI 
     Z MASY
        CUKROWEJ

 CIASTKA DESEROWE

         CIASTKO W-Z DESER TIRAMISU CAPPUCCINO       RAFAELLO DESER CYTRYNOWY

      MARCEPANKA DESER TOFFI KREMÓWKA NAPOLEONKA DESER AMBASADOR

FIGOWIEC BIAŁY DESER SŁONECZNIK DESER ŻAK FIGOWIEC CIEMNY DESER ADVOKATKA

SERNIK DUŃSKI GALARETKA DESER MALINOWY DESER FINEZJA DESER OPAWIANKA

CZERWONA PORZECZKA CZARNA PORZECZKA DESER POMARAŃCZOWY DESER AGRESTOWY KRUCHA BABECZKA

TRÓJKĄT ORZECHOWY TRÓJKĄT KOKOSOWY ROLADA BITĄ ŚMIETANA ROLADA CZEKOLADOWA BABECZKA KAJMAKOWA

KASZTANKI PTYSIE Z BITĄ ŚMIETANĄ DROBNE CIASTECZKA 

PROSIMY ZAWSZE PYTAĆ
O DOSTĘPNOŚĆ 

POSZCZEGÓLNYCH
          CIAST  



Nasze realizacje uwodzą
efektownymi deserami

wykonanymi z najwyższą
starannością z 

wyselekcjonowanych 
składników

najlepszej jakości!

Wielbicieli egzotycznych
smaków uraczymy

panna cottą gotowaną na
suszonych kwiatach hibiskusa

z musem na bazie kokos
i ananasa. Natomiast nasza

 malinowa wyspa będzie uwodzić
 pasjonatów  tradycyjnych

smaków.

lub tapioka. Wszystko po to, aby zaspokoić
każdego konesera wyrobów cukierniczych.

Za każdą monoporcją kryje się JAKOŚĆ-
produktów i dekoracji. Nasze wyroby otulone
są prawdziwą belgijską czekoladą, suszonymi
kwiatami granatu, chabru, nagietka czy róży 

i oprószone złotym pyłem.
Każdy znajdzie coś dla siebie-
produkty wegańskie czy
niskokaloryczne również są
dostępne w naszej ofercie.
Wykorzystaliśmy szeroką gamę
produktów premium- syrop
klonowy, olej kokosowy, masło
migdałowe czy nasiona chia

Słodki bufet to efektowna i smaczna dekoracja Twojego przyjęcia.
Forma sztuki, która zachwyca nie tylko pięknem, ale i smakiem.
Każdy bufet przygotowywany jest pod indywidualne zamówienie.

Na kompozycje smakowe składać się mogą: monoporcje, desery w 
pucharkach, babeczki, tartaletki, lizaki, cake sicles, ptysie, bezy i 

wiele innych.

Klienci zawsze mogą liczyć na pomoc w doborze słodkości.

Bufety możemy zaaranżować stosując tzw. personalizację słodkiego 
stołu: jedna wersja kolorystyczna, motyw przewodni, dodatkowa 
dekoracja, monotematyka deserów. Dokładamy wszelkich starań, 

aby każde przyjęcie nabrało indywidualnego charakteru.
Dbamy o każdy detal- od naturalnych składników po piękne 

aranżacje.

Zapraszamy do współpracy!

SŁODKIE STOŁY
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